
Thermomètre de pénétration
TESTO -30° à 220 ° C - 0560
0103

Référence (SKU) : SAN00547

EAN : 4029547010569

Réf. fournisseur : 0560 0103

DESCRIPTION

Que ce soit pour la réception de marchandises, dans les stocks, en laboratoire, dans le secteur de la

gastronomie ou au supermarché : le thermomètre de pénétration testo 103 est utilisé partout où des

denrées alimentaires sont vendues, stockées et manipulées – et où des contrôles de température

garantissent la qualité et l'hygiène.

Avec sa pointe de mesure particulièrement fine et robuste, le thermomètre de pénétration convient

idéalement pour les échantillons de produits liquides et tendres, son trou de pénétration restant

extrêmement petit.

Dès un angle d'ouverture de 30°, le testo 103 enregistre la température à cœur des denrées alimentaires

de manière fiable. Pratique au quotidien car un angle de mesure de 180° n'est pas toujours possible dans les

stocks, cartons et étals.

Après la mesure, la sonde peut aisément être repliée et conservée en toute sécurité dans la poche d'une

chemise ou du pantalon jusqu'à la mesure suivante. Le thermomètre de pénétration testo 103 est conforme

HACCP et certifié selon la norme EN 13485. Il convient donc parfaitement pour le secteur agro-alimentaire. Il

est en outre protégé contre les projections d'eau selon l'indice de protection IP 55.
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